
CONCORSO PUBBLICO, PER ESAMI, PER L’ASSUNZIONE DI N. 2 COLLABORATORI 
CUOCHI A TEMPO PIENO E INDETERMINATO, AREA DEGLI OPERATORI ESPERTI, 

PRIORITARIAMENTE RISERVATO ALLE VOLONTARIE E AI VOLONTARI CHE 
HANNO CONCLUSO SENZA DEMERITO IL SERVIZIO CIVILE UNIVERSALE E 

NAZIONALE

ELENCO CANDIDATI AMMESSI/NON AMMESSI 
CRITERI DI VALUTAZIONE E CALENDARIO 

N. Codice Candidatura AMMISSIONE/ESCLUSIONE

1 918Q9C933W AMMESSO/A

2 C2X5291322 NON AMMESSO/A MANCANZA TITOLO STUDIO

3 UEXWCZQWTH AMMESSO/A

4 3C3C1UP99P NON AMMESSO/A MANCANZA TITOLO STUDIO

5 XDPKVWW3MY NON AMMESSO/A MANCANZA TITOLO STUDIO

6 HD18X9H77S NON AMMESSO/A MANCANZA TITOLO STUDIO

7 EABK6K7KMX AMMESSO/A

8 G5V4EE5SMP NON AMMESSO/A MANCANZA TITOLO STUDIO

9 E5NKXTB5HQ AMMESSO/A

10 TT4STWQTUW AMMESSO/A

11 3BXM86NFQU AMMESSO/A

12 UBQKEWXDD3 NON AMMESSO/A MANCANZA TITOLO STUDIO

13 G4QM1527UY AMMESSO/A

14 SP7TMA1XRP AMMESSO/A

15 48BFW1R98H AMMESSO/A

16 X58BY8P1FS AMMESSO/A

17 KHRH4MGUMU NON AMMESSO/A MANCANZA TITOLO STUDIO

18 YCXC8G5X38 AMMESSO/A

19 BWAKGDBEAX AMMESSO/A

20 EFVX437TSG AMMESSO/A

21 NCE2F7665N AMMESSO/A

22 3W7FNP663R AMMESSO/A

23 G28GXNSFXN NON AMMESSO/A MANCANZA TITOLO STUDIO

24 23ZANV516M NON AMMESSO/A MANCANZA TITOLO STUDIO

25 BMV5UU4FAX AMMESSO/A

26 411PWAT6BX NON AMMESSO/A MANCANZA TITOLO STUDIO

27 RU22H6H8ZN AMMESSO/A

28 9YE351ZYH9 AMMESSO/A

29 RCKDCEX4FF AMMESSO/A

30 EWS4BRCDBK AMMESSO/A

C
o
m
u
n
e
 
d
i
 
V
i
c
e
n
z
a

P
r
o
t
o
c
o
l
l
o
 
G
e
n
e
r
a
l
e

I
C
O
P
I
A
 
C
O
N
F
O
R
M
E
 
A
L
L
'
O
R
I
G
I
N
A
L
E
 
D
I
G
I
T
A
L
E

P
r
o
t
o
c
o
l
l
o
 
N
.
0
0
9
5
3
1
2
/
2
0
2
6
 
d
e
l
 
0
5
/
0
6
/
2
0
2
6

F
i
r
m
a
t
a
r
i
o
:
 
C
L
A
U
D
I
A
 
G
I
A
M
M
A
R
C
H
I



31 VDFPYTRCBT AMMESSO/A

32 9AV1S334YZ NON AMMESSO/A MANCANZA TITOLO STUDIO

33 GHDXF74R7C AMMESSO/A

34 Y8CMPC143D AMMESSO/A

35 AW453HEN55 AMMESSO/A

CRITERI DI VALUTAZIONE DELLE PROVE CONCORSUALI

La  prova pratica dovrà accertare le capacità culinarie del candidato mediante preparazione di una o più 
pietanze o di un menù per la prima e seconda infanzia.
I candidati ammessi al concorso pubblico sono tenuti a presentarsi per sostenere la prova pratico-attitudinale  
nel  giorno  e  ora  rese  note,  muniti  di  valido  documento  di  riconoscimento  nonché  muniti  di 
abbigliamento idoneo secondo le vigenti normative sulla sicurezza alimentare ed igiene degli alimenti. 

Conseguiranno  l’ammissione  alla  prova  orale  i  candidati  che  avranno  ottenuto  nella  prova  pratica  una 
votazione di almeno 21 punti su 30.

La prova orale sarà volta ad accertare le conoscenze in materia di:
 nutrizione della prima e seconda infanzia; 
 allergie e intolleranze alimentari; 
 tecniche e modalità di conservazione e cottura degli alimenti;
 organizzazione del lavoro in cucina e approvvigionamento delle derrate;
 legislazione in materia di sicurezza ed igiene degli alimenti (HACCP);
 norme sulla sicurezza degli ambienti di lavoro;
 cenni sul funzionamento degli organi del Comune;
 rapporto di pubblico impiego;
 normativa sulla privacy.

Faranno inoltre parte della prova di esame orale una serie di quesiti sulla conoscenza dell’informatica e della  
lingua  inglese.  La  prova  d’informatica  potrà  svolgersi  anche  attraverso  esemplificazioni  su  personal 
computer. La prova di lingua consisterà nella lettura di un brano in lingua inglese e nella relativa traduzione  
e/o in un breve colloquio da tenere nella lingua stessa.
L’accertamento delle competenze informatiche e della conoscenza della lingua inglese daranno luogo solo ad 
un giudizio di idoneità/non idoneità.

PROVA PRATICA massimo punti 30 - durata 50 minuti 
La prova pratica consisterà nella preparazione di una o più pietanze o di un menù per la prima e seconda 
infanzia e potrà essere integrata con domande finalizzate ad approfondire la conoscenza di aspetti teorici e 
pratici relativi all’esecuzione della prova che sarà valutata sulla base delle capacità, delle competenze e delle 
conoscenze del candidato, come segue: 
 Capacità di eseguire adeguatamente tutti i procedimenti inerenti alla preparazione di una pietanza, capacità  

di applicare correttamente modalità, tecniche di cottura e sequenze logico-operative, rispetto dei tempi di 
esecuzione delle varie fasi del lavoro  max punti 12; 

 Capacità di eseguire correttamente tutti gli adempimenti di tipo igienico-sanitario e in materia di sicurezza, 
durante lo svolgimento della prova                                                       max punti 15;

 Conoscenza merceologica  degli alimenti utilizzati                                  max punti 3.

Saranno ammessi alla prova orale i  candidati che avranno riportato nella prova pratica una votazione di 
almeno 21/30.



PROVA ORALE massimo punti 30
La prova orale consisterà in un colloquio sulle materie previste dal bando, finalizzato ad approfondire e  
valutare le conoscenze e le competenze acquisite, la capacità di cogliere gli aspetti essenziali degli argomenti  
trattati, la chiarezza espositiva, la capacità di analisi, collegamento e sintesi.

Per l’attribuzione del punteggio alla prova orale, fissato in massimo 30/30 punti, la Commissione valuterà il 
candidato tenendo conto del contenuto, della completezza e dell’esattezza delle risposte, della forma e della 
proprietà del linguaggio, come segue:
 trattazione degli argomenti in modo articolato, completo e approfondito in tutti gli aspetti;
 esposizione dei contenuti in modo preciso, pertinente ed esaustivo; 
 utilizzo corretto della lingua italiana, dal punto di vista grammaticale e sintattico;
 efficacia  espositiva,  proprietà  di  linguaggio,  precisione  nell’utilizzo  dei  termini  tecnici  e  specifici 

rispetto ai temi trattati. 
A ciascuna delle tre domande sarà attribuito un punteggio massimo di 10 punti, come segue:
attribuzione  di  0  punti  in  caso  di  risposta  assente  o  totalmente  inesatta  e  attribuzione  di  un  punteggio 
progressivamente crescente sulla base delle risposte date in relazione ai criteri di valutazione sopra indicati.

La prova orale si intende superata con la votazione di almeno 21/30.

Il punteggio massimo complessivo di 60 punti è dato dalla somma dei voti conseguiti nella prova pratica e  
nella prova orale.

Le  prove pratiche si  terranno presso il  Centro di  Produzione Pasti  del  Comune di  Vicenza in  Via 
Goldoni, n. 41 a Vicenza, con il seguente calendario:

N. Ticket Data Orario

1 918Q9C933W 25/6/2026 15,00

2 UEXWCZQWTH 25/6/2026 15,00

3 EABK6K7KMX 25/6/2026 15,00

4 E5NKXTB5HQ 25/6/2026 15,00

5 TT4STWQTUW 25/6/2026 16,00

6 3BXM86NFQU 25/6/2026 16,00

7 G4QM1527UY 25/6/2026 16,00

8 SP7TMA1XRP 25/6/2026 16,00

9 48BFW1R98H 25/6/2026 17,00

10 X58BY8P1FS 25/6/2026 17,00

11 YCXC8G5X38 25/6/2026 17,00

12 BWAKGDBEAX 25/6/2026 17,00

13 EFVX437TSG 26/6/2026 15,00

14 NCE2F7665N 26/6/2026 15,00

15 3W7FNP663R 26/6/2026 15,00

16 BMV5UU4FAX 26/6/2026 15,00



17 RU22H6H8ZN 26/6/2026 16,00

18 9YE351ZYH9 26/6/2026 16,00

19 RCKDCEX4FF 26/6/2026 16,00

20 EWS4BRCDBK 26/6/2026 16,00

21 VDFPYTRCBT 26/6/2026 17,00

22 GHDXF74R7C 26/6/2026 17,00

23 Y8CMPC143D 26/6/2026 17,00

24 AW453HEN55 26/6/2026 17,00

Le prove orali si terranno a   partire   dal giorno 7 luglio 2026, presso il Centro di Produzione Pasti 
del Comune di Vicenza in Via Goldoni, n. 41 a Vicenza., secondo il calendario che sarà  pubblicato 
successivamente all’esito delle prove pratiche

La prova orale si intenderà superata se il candidato otterrà una valutazione di almeno 21/30.

La presente pubblicazione equivale a comunicazione personale ai singoli candidati.

La mancata presenza alla prova è considerata rinuncia alla procedura di interpello.

Vicenza, data della firma digitale

IL PRESIDENTE DELLA COMMISSIONE
Dott.ssa Claudia Giammarchi

 (sottoscritto digitalmente ai sensi del D.Lgs 82/2005 e s.m.i)


